Cocktails

... Les classiques

Dark and Stormy (Rhum, citron, ginger
beer)

Espresso Martini (Vodka, café, liqueur de café)
Mai Tai (Rhums, cointreau, orgeat, citron)
Appletini (Vodka, liqueur de pomme, citron)
Pina Colada Revisitée (Rhum, coco, ananas et
davantage...)

Bloody Mary (Vodka, tomate, citron, épices)
Bramble (Gin, citron, créme de mire)

Amaretto/Whiskey/Pisco Sour

(Alcoo], citron, sucre, ceuf)

Mojito - Classique, fraise, framboise ou passion
(Rhum, menthe, citron, sucre)

Cosmopolitain (Vodka, cointreau, cranberry)
Negroni (Gin, campari, martini rouge)

0Old Fashioned (Bourbon journeyman)
Moscow Mule (Vodka, citron, ginger beer)
Margarita (Tequila ou mezcal, cointreau, citron)
Spritz - apérol, Saint Germain, Lillet, limoncello,
italicus.

Pornstar revisité (vodka greygoose)
Daiquiri-classique,fraise, framboise, passion
Caipirinha/caipiroska (Cachaga/vodka)

Gin Tonic (Gin Garrigue, french tonic)

God Father (redbreast 12ans, amaretto)

Black Russian (Vodka, liqueur de café)

White Russian (Vodka, liqueur de café, lait)
Mint Julep (Bourbon, menthe, sucre)

Dry Martini (Gin ou Vodka, dry vermouth)

French Martini (Vodka, mire, ananas)

Cocktails by Pedro (75cl)

Gin to’ romarin
Mojito menthe

... Les sans alcool

Virgin Mojito

Classique, fraise, framboise ou passion

Le Parachute
Djin(liqueur de plantes), coco, caramel, lait, citron

Virgin Star
Passion, citron, vanille, pétillant®, blanc d’oeuf

Amaretto Zéro
Amaretto®, citron, blanc d’ceuf, sucre
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Champagne (12cl)
Champagne a la verse
Maison Vollereaux "Blanc de Blancs"

Apéritifs
Pastis, Ricard (3cl)

Kir (Cassis, Miire, Péche ou Framboise) (12cl)
Kir Royal (12cl)

Martini Rosso, Martini Bianco (6cl)

Suze (6cl)
Porto blanc, Porto rouge (10cl)

Chateau des Creissauds, Pastis millésimé (3cl)

Biéres Artisanales (33cl)

Brasserie Malpolon « Fenouil » Blanche
Brasserie Malpolon « I[PA » ou « MPA » Blonde
Brasserie Malpolon « Garde Fou » Ambrée

Rafraichissements

Coca Cola, Coca Cola Zéro (33cl)
Perrier (33cl)

Orangina (33cl)

Sirop al'eau & Y Vittel (25cl)
French Tonic (25cl)

French ginger beer (25cl)
Limonade Brasserie d'Olt (25cl)

Kombucha : hibiscus ou gingembre-citron (25cl)

Thé glacé maison (33cl)

Jus de fruits Patrick Font (25cl)
Tomate

Pomme-Framboise
Péche de vigne

Jus de Fruits Frais
Orange
Citron

Les Eaux Minérales
Evian 75cl

San Pellegrino 75cl

HYCA Eau Botanique (25cl)

Basilic & carotte sauvage

Thym & géranium « Rosat »

Menthe poivrée & menthe verte
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Whisky (4cl)

Kilchoman, Machir Bay Cask Strength
Green Spot

Jack Daniel’s

Lagavulin 16 ans

Glenallachie 12 ans

Octomore “Edition 13,3” ou “edition 14.1”
Waterford Single Farm Origin
Springbank 10 ans

Balbair 2006, Highland Single Malt Sherry
Port Charlotte

Bimber, Ex Rye Whiskey Barrel Single Cask
Redbreast 12 ans

NC’Nean, Organic Single Malt

Compass Box « Limited Edition »

Joumeyman Distllery - Bourbon
Buffalo Trace 90 Proof - Bourbon
Sazerac Rye 6 ans - Bourbon

Rhum (4cl)

Chantal la tour de I'or 2010
Bacardi 8ans

Neisson “Profil 107 Bio”

Sécha de la Silva

Botran Solera 18 ans

Belami, Vietnam

Hampden Estate HLCF

Clairin Vaval

Foursquare Vintage 2008
Savanna Créol

Kuna Cigar Cask Finish, Panama
Barlo Vento “Origin Edit®” ou “Spiced Edit®”
Neisson “Rhum Blanc Bio”

Téquila (4cl)

Clase Azul Plata

Clase Azul Reposado

Volcan de mi Tierra « Bianco »

Tequila Patron reposado

Mezcal (4cl)

Union Mezcal
Mezcal san cosme
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Cocktails

... Les Créations de L’Elytre
Lepidiota

Rhum Bumbu, creme de coco, liqueur chambord,
purée de framboise et café.

Hoplia

Vodka greygoose infusée aux pommes, liqueur de
péche, purée de pomme verte, jus de citron, sirop

de sucre, creme liquide et vanille.

Clenie

Pisco Wagqar infusé aux fraises, sirop de fraise, jus
de citron, purée de framboise, liqueur d’amande
Adriatico blanco et lait.

Calidie

Bourbon Journeyman, Apérol, miel, jus de citron,

jus d’ananas, blanc d’ceuf, sirop de sucre et
Angustura bitter.
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A Grignoter...

12h-14h / 19h-22h

Huitres du Soleil, beurre doux, pain de
campagne toasté (4 pcs)

Houmous, pois chiches, pains pita

Accras de crabe, yaourt Grec

Gambas croustillantes, « mayo » curry (4 pcs)

La planchet de palette ibérique

Terrine de campagne maison, salade
croquante

Burrata, tomates, basilic et pain grillé

Samoussa d’agneau confit, abricot acidulé

Tea Time Gourmand
Tous les jours de 14h a 18h au bar ou en
terrasse.
Boisson chaude ou rafraichissement au choix
& Patisserie du moment.

Elytre \e.lit\ (é-li-tr') s. m.

Du grec ancien EAvutpov (« fourreau, étui »).
Terme d'histoire naturelle. Aile supérieure,
cornée, qui recouvre les ailes membraneuses
des coléopteéres.
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VodkKa (4cl)

Maison Ferroni « Orage — Main de Bouddha »
Grey Goose

Manguin Oli'vodka

VX Grey Goose

Gin (4cl)

Okinawa, Craft Gin Recipe
Hendricks

Monkey 47

La Thériaque, Gin Guarrigue
44°N

Manguin Oli’Gin

Cotsworld dry gin

Sir Chill

By Sébastien Ripari “Biologique” Millésime 2022
Prohibition

Distillerie du Petit Grains

“Avec Les Agrumes de C. Come"

Cognac (4cl)

Maison Frapin VSOP
Maison Frapin Cigar Blend

Bas-Armagnac (4cl)

Maison Darroze Les Grands Assemblages 12 ans
Maison Darroze Les Grands Assemblages 20 ans
Maison Darroze Les Grands Assemblages 40 ans

Eau de Vie Maison Manguin (4cl)
Poire, Mirabelle ou Prune
Caraxes

Digestifs (6¢l) - (4cl)

Get 27

Cabanel Menthe, La Pulpeuse, La Croqueuse
Limoncello

Baileys

Adriatico Bianco

Adriatico Amaretto Almonds

Chartreuse VEP Verte

Chartreuse VEP Jaune

Chartreuse MOF

Chartreuse Verte 1605

Absinthe Supérieure « La Fée Parisienne »
Absinthe « Versinthe La Blanche »
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Boissons Chaudes

Espresso

Ristretto

Americano/ Allongé
Espresso Macchiato

Double Espresso
Cappuccino

Chocolat chaud

Thés & infusions Dammann

Vins au verre (12cl)
Blancs

Languedoc-Roussillon
Domaine Mirabeau, IGP des collines de la
Moure “Blanc de Cocagne” 2022

Clos Rouge - IGP Pays d’Hérault
“Blaca” 2022

Vallée du Rhone
F. Villard, AOC Saint-Péray “Version” 2021

Bourgogne
La Chablisienne, “Emot°® Minérales”

Rouges
Languedoc-Roussillon

Domaine Mirabeau, IGP des Collines de la
Moure “La Vie devant Soi” 2022

La Chouette du Chai, AOC Pic Saint-Loup
“Rien ne m’effraie” 2021

Pas de I'Escalette, AOC Languedoc
“Petit Pas” 2022

Vallée du Rhéone
Bosquet des Papes, AOC Cotes
du Rhoéne “Boiron” 2022

Vallée de la Loire
Thierry Germain, AOC Saumur-Champigny
“Terres Chaudes” 2020

Rosé

Languedoc-Roussillon
La Grande Sieste, VDF “Rosé de réve” 2022

Tous les prix de la carte du bar U'Elytre
sont nets TTC, service compris.
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Au-dessus de vous...

Hommage a un esprit libre,
par Jan Fabre

Hotel de Ville durant plus de 150 ans, Richer de Belleval a
été le lieu de célébration de nombreuses unions.

Dans I'ancienne salle des mariages, un salon a l'italienne
remarquable par ses volumes, ses décors et ses portes a
vantaux Louis XV, lartiste flamand Jan Fabre a créé
Hommage a un esprit libre : une ceuvre inspirée des
planches botaniques de Pierre Richer de Belleval, médecin
du roi qui créa au XVle siécle le premier Jardin des Plantes

de France, a Montpellier.

Sertis dans le lanternon qui éclaire la piéce par le dessus,
cing panneaux en bas-relief composés de milliers d’élytres
de scarabée y composent une histoire de Montpellier,
évoquant les croisades, la médecine, la justice et l'union
sacrée du mariage.

Au centre, deux pheoenix géants tiennent dans leurs serres
un serpent, symboles de résurrection et d’éternité : une
allusion au passé de Montpellier, ville assiégée, ravagée par
la Peste, mais qui sut renaitre. Allusion également a son
fameux jardin botanique, créé au XVle siécle, détruit durant
les guerres de religion et restauré par son inventeur, le
botaniste Pierre Richer de Belleval.

Sur chacun des angles, un blason composé a partir d’une
planche botanique rappelle une période majeure de
I’histoire de I'hotel particulier et de la ville : les armoiries des
Guilhem, le caducée de la Médecine, I'anneau de mariage et
la balance de la justice.



